
Регламент/программа конференции: «Технологии вдохновения в индустрии 

гостеприимства. Как из 4 букв составить слово Счастье» 

Когда ? Что происходит? С кем? /Где?! 

25 октября Рестобар «ВАТЕЛЬ»  ул. Красный Проспект, 50 

  

9.00 – 10.00 Регистрация, раздача наборов печатной и 

имиджевой продукции конференции. 

Кофе-брейк.  

Встреча экспертов конференции. 

Все участники конференции, 

координаторы направлений 

 

10.00 –12.30  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

«Истории успешных провалов». 

Факты. Аналитика. Модератор дня - 

Олег Назаров 

Официальная часть.  

Вступительное слово Галины 

Шеломенцевой, Начальник Управления 

потребительского рынка Витухина 

Виталия Геннадьевича, модератора дня 

Олега Назарова.  

Эксперты/Аналитики/Участники 

Аналитики: 

Психолог-Татьяна Гребенкина 

Дизайнер- Андрей Радаев – 

президент Ассоциации дизайнеров и 

архитекторов 

Стилист-Анна Ладан 

Инвестор – Александр Бойко 

Астролог -Инна Герасимова 

Социо-кльтурное 

прооектирование – Лада Юрченко 

Футуролог - / 

Управление персоналом – Анна 

Егорова 
10.10– 10.30 

 

 

 

 

 

 

 

10.30– 10.50 

История №1  

Анна Сидевич –  

Соучредитель кейтеринговой компании 

"Кейтеринг от Анны Сидевич" 

Вице Президент по кейтерингу СибФРиО 

Член Интернациональной Ассоциации 

Кейтерье ICA 

 

Выступление аналитиков. Вопросы-

ответы. 

10.50 – 11.10 

 

 

 

 

 

 

11.10 – 11.40 

История №2 

Владимир Ников- CEO Bul Consulting 

Gibraltar. 

GM Mirotel Novosibirsk. 

VP Sibfrio. 

отель МИРОТЕЛЬ 

 

Выступление аналитиков. Вопросы-

ответы. 

11.40 – 11.55  

 

Кофе-брейк 

11.55 – 12.15 

 

 

 

 

12.15 – 12.45 

История №3 

Вячеслав Яковлев-бар и рестораны 

Владелец бара Twiggy, совладелец бара 

Friends. 

 

Выступление аналитиков. Вопросы-

ответы. 

12.45 -13.45 Обед. Фотозоны. 

 

Кафе. Холл 



 Фото. Пресс подход. 

 

Холл. Прессволл 

14.00 –14.20 

 

 

 

 

 

 

 

 

14.20 – 14.50  

«Истории успешных провалов». 

Факты. Аналитика. 

История № 4 

Дмитрий Лаевский рестораны/фаст фуд 

Бизнесмен, ресторатор. Владелец группы 

компаний Vilavi, соучредитель сети 

бургерных «МясоROOB». 

 

 

Выступление аналитиков. Вопросы-

ответы. 

 

 

Конференцзал 

Эксперты/участники/ 

Аналитики: 

Психолог-Татьяна Гребенкина 

Дизайнер- Андрей Радаев – 

президент Ассоциации дизайнеров и 

архитекторов 

Стилист-Анна Ладан 

Инвестор – Александр Бойко 

Астролог -Инна Герасимова 

Социокультурное 

проектирование – Лада Юрченко 

Футуролог - / 

Управление персоналом  – Анна 

Егорова 

 

14.50 – 15.10  

 

 

 

 

 

15.10 – 15.40  

История №5  

Юрий Чащин  

Руководитель и владелец сети ресторанов, 

пекарен-кондитерских торговой марки 

"Сибирский Провиант" 

 

Выступление аналитиков. Вопросы-

ответы. 

 

15.40 – 16. 20  История № 6  

Леонид Комиссаров 

Совладелец Open Service. Делает 

рестораны лучше, предоставляя только 

проверенные на собственных ресторанах 

IT решения. 

16.20 – 16. 45  История  № 7 из зала  

Аналитика. 

16.45 – 17.00   Кофе –брейк.  

 

 

17.00 – 18.30  Круглый стол. Дискуссионная 

площадка. Обсуждение дня. 

Представители власти из региона и города 

Новосибирска. 

«Ошибки в бизнесе – провал или 

успех!? Технологии вдохновения в 

индустрии гостеприимства». 

Аналитики подведут итоги дня, на тему 

выскажутся гости и участники 

круглого стола. Всем авторам историй 

успешного провала будут вручены 

дипломы «Эксперт в области Счастья» 

Дом Быта, Красный проспект, 50 

2 этаж, 230 ауд. 

Эксперты, участники конференции. 

Конференцзал. Модератор Лада 

Юрченко 

19.30 – 21.30 Гастротур/Закулисье 

Ведущие отели и рестораны открывают 

свои двери. Мы побываем внутри 

заведения, узнаем его секреты, 

пообщаемся с топ менеджерами и 

отведаем лучшие блюда! 

Количество ограничено 



 

 New Mexico grand cafe 

ул. Красный проспект, 17/1 

Встреча с совладельцем: 

Даниил Прицкау. Ужин. 

 

Эклер Кафе 

ул. Ядринцевская, 21 

Встреча с топ менеджером: 

Светлана Лосева. Ужин. 

 

18.30 – 20.30  Свободное время, подготовка к 

Гастрошоу 

 

20.30   Официальная часть. Food Fashion Show/ 

От Олеси Мухаметовой и лучших поваров 

Сибири. Вручение сертификатов участия 

в конференции. Вступление в Федерацию. 

Награждение. Знакомство. Общение.  

Gorskiy city hotel Пентхауз  

VIP билет 

Количество ограничено. 

Вечер  Автепати в «Твигги»  

26 октября Gorskiy city hotel, ул. Немировича-Данченко, 144а 

 

09.30  -  09.45 Кофе – брейк.  

 

Холл, конференцзал 

09.45 – 10.05  Представление спикеров.  

 

Тема дня: Как адаптироваться к 

современному турбулентному миру?!  

 

Можно ли сегодня без ошибок построить 

успешный бизнес? Что такое ошибка и 

как к этому относиться?! Гибкие подходы, 

плоские структуры, тренды. Механизмы 

адаптации к современному миру.  

Тему ведет модератор – Юлия 

Воликова, предприниматель-новатор, 

генеральный директор exeStation 

 

10.05 - 10.55 Спикер 1  

Татьяна Гребенкина  

Управляющий партнер консалтинговой 

компании «Аптайм» 

Тема: «Официант влияет на прибыль. 

Официант влияет на прибыль!? Ну, 

извините…» Kinetic-технология 

повышения ответственности персонала 

за результат» 

Расскажем и покажем на конкретных 

примерах из отельно-ресторанной 

практики, к чему приводит непринятие 

всеми сотрудниками ответственности за 

Конференцзал. Спикер/участники 



конечный результат компании, и как 

технологично можно это изменить 

10.55 - 12.25 Спикер 2  

Иванна Табачникова (Москва) - К.э.н., 

отельер,Генеральный менеджер отеля 

"Сухаревский, г. Москва, в гостиничном 

бизнесе 18 лет 

 

Тема: «10 показателей эффективной 

работы отеля. Тренды, 

конкурентоспособность, экономика 

Впечатлений» 
 

Конференцзал. Спикер/участники 

12.25 – 12.40 Кофе – брейк   

12.40 – 13.30 Спикер 3  

Мастер Елена Осокина Новосибирск 

Предприниматель, собственник и 

управляющий «ОСОКИНА и 

ПАРТНЕРЫ», Автор и разработчик 

системы DRIVER PROFILING 

 

Тема «Разработка персональных 

деловых и бизнес-стратегий, 

основанных на уникальных природных 

потенциалах лидеров»  

 

Конференцзал. Спикер/участники 

13.30– 14.30 Обед Кафе  

14.15 – 14.30   Пресс подход. Общение со спикерами. 

В отдельном зале 

Холл. Прессволл  

14.30 – 17.15 Спикер 4  

Форсайт сессия. Индустрия 

гостеприимства. 

Юля Воликова (Москва) - 

предприниматель-новатор, 

генеральный директор exeStation 

модератор форсайт сессии 

 

Как адаптировать бизнес к 

турбулентным условиям, учитывая все 

изменения, и что нас ждет в будущем. 

Тренды. Создание бизнес- модели с 

учетом трендов для 

конкурентоспособности.  

Благодаря технология, которая позволяет 

расширить сознание, определяем 

желаемое будущее, а также 

договариваемся об инструментах и плане 

достижения этого будущего. 

 



17.15 – 17.30 Кофе – брейк. 

 

Конференцзал. Фойе. 

17.30 – 18.45 Спикер 5  

Евгений Непомилуев (Москва) – 

Ресторатор и видеоблогер. Основатель 

ресторанной компании P4P 

(People4people) и совладелец сети Plov 

project.  

За 14 лет в качестве автора и дизайнера со 

своей командой реализовал более 10 

разных концепций и открыл более 20 

успешных ресторанов в Тюмени и 

Екатеринбурге 

Тема «7 ошибок, которые привели к 

успеху» 

О них не принято говорить! У успешных 

людей их нет! Их не рекомендуется 

повторять...! 

Мы часто слышим истории успеха 

предпринимателей и рестораторов, в 

которых все выглядит просто и легко. На 

самом деле огромную роль в бизнесе 

играют ошибки. Я предлагаю посмотреть 

на вопрос о развитии компании с другого 

ракурса. 

Вы узнаете: 

1. В чем главный секрет А. Новикова  

2. Зачем мне понадобился свой самолёт  

3. Что скрывают хостес ... 

4. Почему официанты собираются в стаи и 

куда-то улетают  

А так же Секретную технику, которую 

применяют успешные американские 

компании 

Вы не узнаете: 

1. Что лучше выбрать iiko или r keeper  

2. Как подружить кухню и зал 

3. Где взять нормальный персонал 

4. Кто же такие "сокодавки" 

 

 

 В конце второго дня, все участники 

смогу сделать  СВОЙ кубик Счастья! 

 

19.30 – 20.30 Гастротур/Закулисье 

Ведущие отели и рестораны открывают 

свои двери. Мы побываем внутри 

заведения, узнаем его секреты, 

пообщаемся с топ менеджерами и 

Количество ограничено 

 

 

 

 



отведаем лучшие блюда!  

Комплекс баров St Patrik Group 

ул. Ленина, 8 

паб "Уголок Святого Патрика" 

книжный-водка-бар "Открой Рот" 

бар-закусочная "Буфет №1" 

музей водки 

книжная лавка 

 

Встреча с директором: 

Евгения Вторушина 

 

Встреча с арт-директором:  

Аншер Алик 

Ужин. 

 

Daily Catering  

Кейтеринг от Анны Сидевич 

ул. Оловозаводская 25/1 

Встреча с собственником: 

Анна Сидевич 

Ужин. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Только для иногородних 

 

Вечер Автепати в «Твигги»  

  

 

 

 


